STATUT
GRAND PRIX OVOCNYCH DESTILATU
FLORA KOST
MEZINARODNI SOUTEZ OVOCNYCH DESTILATU

Vystavisté Flora Olomouc, a.s.
s partnery
Mendelova univerzita v Brné, Zahradnicka fakulta v Lednici
Statni zemédélska a potravinarska inspekce,
Unie destilatéra
poradaji u prilezitosti gastronomického veletrhu OLIMA 2021
18. roénik mezinarodni soutéze ovocnych destilatt

Cilem soutéze je umoznit vyrobclim destilatl prezentovat své vyrobky a své vyrobni schopnosti.

Podminky ucasti na prehlidce:

— Do soutéZe je mozné prihlasit ovocné destilaty vyrobené alkoholovou fermentaci a naslednou destilaci ovocného kvasu,

—  pficemz nebylo v celém technologickém postupu pouZito aromatickych latek ¢i dochucovadel jakéhokoliv pavodu.

— SoutéZni destilaty mohou pochazet jak z produkce ovocnych lihovard, tak z péstitelskych palenic.

— SoutéZe se mohou zucastnit tuzemské i zahranicni vyrobky.

— Destilaty se prihlasuji vyplnénim prilozeného formulare prihlasky, dodaného spolecné se vzorkem destilatu ve sklenéné,
etiketou nepolepené Iahvi (1 vzorek objem minimalné 0,5l).

Pfihlaska musi obsahovat tyto udaje:

a) kontaktni udaje

b) nazev vyrobku — ovocny druh

c) obsah alkoholu (v obj. % abs. alk.)

d) rocnik

e) pripadné zvlastni technologické postupy

Vzorky je nutno dorudit (postou ¢i osobné) na adresu:

Vystavisté Flora Olomoug, a.s. Garant soutéze: Lenka Weiserova
Wolkerova 37/17 779 00 Olomouc tel.: +420 603 935 280
779 00 Olomouc e-mail: weiserova.lenka@flora-ol.cz

Termin dodani vzorku: do 20. 9. 2021

Nesplnéni pozadovaného terminu, podminek Ucéasti nebo nesprdvné uUdaje uvedené na pfihlasce vylucuji pfislusny destilat
ze soutéze. V pripadé umysiného uvedeni nepravdivého Udaje budou veskeré vzorky daného ucastnika bez nahrady vylouceny
ze soutéze.

Organizace soutéie a zasady hodnoceni destilatt

Organizatofi soutéZe pred hodnocenim destilat, které probéhne 1. fijna 2021, proveéri prihlasky a vyradi vzorky, které
neodpovidaji ustanoveni tohoto statutu. Ostatni vzorky roztfidi do kategorii podle Al aZ All, B nebo C viz. pfiloha ¢.1. Celé
hodnoceni ftidi vedouci hodnoceni bez prava hodnotit soutézni vzorky. Hodnoceni bude provedeno modifikovanym 50
bodovym systémem viz. pfiloha €. 2. Vzorky budou predkladany jiz v degustacni skleni¢ce. Degustator znd pouze Cislo vzorku
a kategorii.

Hodnotici komise

Organizatofi soutéZze jmenuji minimalné ¢tyrélenné hodnotici komise vcéetné jejich predsedl. Zakladni zdsadou hodnoceni je
anonymita. Vzorky na degustaci se pfedkladaji zvlast a v optimalnim ¢asovém sledu. Pfedkladani vzorkd respektuje druhovou
a rocnikovou posloupnost. Degustatofi v den hodnoceni dostanou obodovany nulty vzorek destilatu. Vysledné bodové
hodnoceni vzorku bude priimér zaokrouhleny na jedno desetinné misto ze vSech bodovych hodnot ¢lenli komise. U vzork(
vitézl kategorii a vzorku absolutniho vitéze soutéze bude v katalogu uvedena misto ziskaného poctu boda zkratka V. K. (Vitéz
kategorie), respektive zkratka CH. (Champion soutéze).

Zpusob vybéru vitéznych vzorkl jednotlivych kategorii A1 aZ A11, kategorie B a kategorie C

Vitézem kategorie, kterd obsahovala alespori 5 soutéZnich vzork( a byla celd hodnocena v jedné hodnotici komisi, se stava
nejvyse hodnoceny vzorek. Pfi rovnosti bod( o vitézi kategorie rozhodne hlasovanim vybérova komise slozené z predsedt
plGvodnich komisi. Jestlize vybérova komise ma sudy pocet pfedsed(, pak vedouci hodnoceni vybere dalSiho ¢lena z fady
ostatnich degustator(. Jestlize néktera z kategorii bude pfi vétsim poctu prihlasenych vzorkll hodnocena ve vice hodnoticich
komisich, o vitézi této kategorie rozhodne hlasovanim vybérova komise z nejvySe hodnocenych vzork( z kazdé komise.



ZpUsob vybéru absolutniho vitéze soutéze - Champion

Opakovanou degustaci vitéznych vzork( kategorii A1 az A1l a vitéze kategorie B a jejich sefazenim do posloupnosti podle
kvality kazdym clenem vybérové komise. Hodnotitel pridéli nejlepsimu vzorku 5 bodd, druhému v poradi 4 body, tfetimu 3
body, ¢tvrtému 1 bod a ostatnim vzorklim nula bod(. Absolutnim vitézem soutéze se stava vzorek, ktery ziska v souctu nejvice
bodd. Pfi rovnosti bodl se o absolutnim vitézi soutéze rozhodne dodateénym hlasovanim vsech ¢len( vybérové komise.

Udélovani cen

Absolutni vitéz soutéZe GRAND PRIX ovocnych destilatd FLORA KOST obdrii:
- velky diplom

- pohar Vystavisté Flora Olomouc

- vécny dar

Vitézové jednotlivych kategorii obdrzi:
- diplom
- pohar Vystavisté Flora Olomouc

Nejlépe hodnocena kolekce destilatli od jednoho pfihlasovatele (pocet vzorki 3 a vice) bude ocenéna zvlastni cenou Unie
destilatéru.

DalSich 30 % nejlépe umisténych soutéznich vzork( obdrzi diplom. Vystavisté Flora Olomouc vyda na pozadani drzitellm
Championa a vitézlm kategorii oproti Uhradé nakladd samolepky oznacujici umisténi v soutézi, které mohou soutéZici vyuzit
k umisténi na baleni destilatu. Jejich pocet bude omezen prokdzanym mnozstvim. V pripadé jakéhokoliv zneuziti ocenéni bude
v budoucnu odmitnuta ucast na soutézi. Vyherci budou informovani telefonicky ¢i pisemné, vyherce nese viechna rizika
souvisejici s cenou a jejim pouzivanim. Vymahani vyher soudni cestou je vylouceno. Pofadatel si vyhrazuje pravo upravit
pravidla a podminky soutéZe vcetné doby jejiho trvani. Vyhlaseni vysledk( a predani cen vitézdm se uskutecni v pribéhu
gastronomického festivalu OLIMA 2021 dne 16. 10. 2021.

Organizacni vybor soutéze
Olomouc, ¢ervenec 2021

Pfiloha €. 1: Kategorie soutéznich vzorka

A) Destilaty nezrajici v sudu
A1) Slivovice
A2) Ostatni slivoné a jejich smési (renklddy, blumy, mirabelky, plané trnky aj.)

A3) Hruskovice

A4) Jablkovice

A5) Merunkovice

A6) Broskvovice

A7) TresSnovice

A8) Visnovice

A9) Vinovice a ostatni z hrozn(ll (hroznovice, matolinovice, mlatovice aj.)

A10) Oskeruse a ostatni jefabiny

A11) Ostatni ovocné druhy destilatl a jejich smési (kdoule, rybiz, bezinky, jahody, dfin, moruse aj.)

B) Destilaty zrajici v sudu s oznacenim ovocného druhu
C) Ostatni lihoviny (destilaty ze zeleniny, pivovice, likéry, bezovy kvét, maceraty a pratahové destilaty)

Celkovy vitéz soutéZe (champion) bude vybirdn z vitézii kategorii A1-11 a vitéze kategorie B, tedy maximdlné z 12
vzorkd.



Pfiloha €. 2: Degustacni listek pro hodnoceni jednoho vzorku s maximalnim po¢tem 50 bodu

Komise / Hodnotitele: |Vzorek €.:
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Cistota 5 4 3 2 1 0 Vzhled: ANO / NE
Viné intenzita 5 4 3 2 1 0 Ano = vzhled odpovida druhu nebo technologii
harmonie 5 4 3 2 1 0 vyroby destilatu nebo lihoviny
— Ne = vzhled neodpovida a destilat nebo lihovina je
Cistota 5 4 3 2 1 0 vyfazena z hodnoceni (nepfijatelny zékal,
intenzita 5 4 3 2 1 0 [usazenina, sraZzeniny nebo nepfijatelné zabarveni)
Chut
harmonie 5 4 3 2 1 0 Poznamky:
jemnost 5 4 3 2 1 0 Body celkem:
Kvalita dochuti 5 4 3 2 1 0
Typic¢nost 5 4 3 2 1 0
Celkovy dojem 5 4 3 2 1 0

Podpis degustatora:

Modifikovany systém hodnoceni ovocnych destildtii a ostatnich lihovin podle Balik, 2015 (Mendelova univerzita v Brné)




